willkommen . benvenuti . welcome .  restaurant toccorosso .  feldmilla. designhotel
06 09 2010
es begrüßen sie herzlich familie leimegger und günther plankensteiner
un cordiale benvenuto dalla famiglia leimegger e günther plankensteiner
family leimegger & günther plankensteiner are pleased of welcoming you 
unsere knackigen salatkompositionen  .  le nostre insalatine croccanti  .  our crispy salads
bunte blattsalate mit rohkost
insalata mista con verdura cruda
6 euro
mixed salad with raw vegetables
gemischter salat
insalata mista
4 euro
mixed salad
rucolasalat mit kirschtomaten
insalata di rucola con pomodorini
5 euro
rocket salad with cherry tomatoes
sommersalat mit bauernhuhnstreifen
insalata estiva con strisce di pollo alla contadina
7 euro
summer salad with regional chicken slices   
vorspeisen . primi piatti . antipasti 
günther's klassisches rindstartar von der pustertaler sprinze
günther's tartara di manzo di sprinze pusterese
13 euro . 18 euro*
günther's beef tartar of >sprinze pusterese< 
speck aus der >peintenhof< räucherkammer mit räucherwürste & apfelkren
speck affumicato dal maso peinten con salsiccia di selvaggina & rafano alla mela 

10 euro
bacon from the >peintenhof< smokinghouse 
with smoked venison sausage & apple horseradish
kalbfleischsülze auf blattsalaten & radieschendressing
aspic di vitello su insalatina & dressing di ravanelli 
11 euro
veal aspic on salad & radishes dressing
grillgemüse mit gratiniertem scamorza
verdura alla griglia con scamorza gratinata  
13 euro 
grilled vegetables with gratined scamorza
rinderkraftbrühe mit fritatten oder speckknödel 
celestina oppure canderli allo speck in brodo     
6 euro
beef soup with sliced pancake or bacon dumpling
spaghetti alla carbonara
8 euro  .  12 euro*
ahrntaler schlutzkrapfen mit graukäse, parmesan & brauner butter
>schlutzkrapfen< con >graukäse<, parmigiano & burro fuso    
9 euro  .  13 euro*
>schlutzkrapfen< with >graukäse<, parmigiano & brown butter 
kartoffelgnocchi mit wildragout
gnocchi di patate con ragú di selvaggina
8 euro  .  12 euro
potato gnocchi with game ragout 
apfel-wacholderrisotto mit lammrücken
risotto alle mele & ginepro con sella d'agnello 
9 euro  .  13 euro
apple-juniper risotto with lamb saddle 
hauptgerichte  .  secondi piatti  .  main courses 
in rohschinken gebratenes schweinefilet mit kartoffelrösti & buntem gemüse
filetto di maiale arrostito con prosciutto crudo, >rösti< di patate & verdura
17 euro
in raw ham roasted pork fillet with potato >rösti< & vegetables 
kalbsleber vom grill mit reis pilav & karamellisierten apfelspalten
fegato di vitello alla griglia con riso pilav & spicchi di mela caramellati
17 euro
grilled veal liever with rice pilav & caramellizated apple pieces
filet vom drachenkopf mediterrane art mit safrankartoffeln
filetto di scorfano alla mediterranea con patate allo zafferano  
19 euro
fillet of scorpion fish mediterranean style with saffron potatoes 
kalbspaillard mit ofenkartoffeln & peperonata
paillard di vitello con patate al forno & peperonata
19 euro
veal paillard with baked potatoes & >peperonata< marinated peppers
rehpfeffer mit glassierten karotten & speckknödel
capriolo in salmi con carote glassate & canederli allo speck
17 euro
jugged venison with glazed carrots & bacon dumplings
dessert
schokotörtchen mit rotweinfeigen & schlagsahne
tortino al cioccolato con ficchi al vino rosso & panna montata                                      ca. 15 min
7 euro
chocolate cake with redwine figgs & chantilly
melonencocktail mit zitronensorbet
cocktail di melone con sorbetto al limone
6 euro
melon cocktail with lemon sorbet 
>vinschger schneemilch< 
(getränktes hefegebäck mit cremiger sahne & schokoraspeln)
(pasta lievetata abbevarato con panna cremosa & raspe di ciooccolato)
7 euro
(soaked yeat dough pastry with cream & chocolate splits)
kaiserschmarrn mit preiselbeeren & vanille-eis
>kaiserschmarrn< con mirtilli rossi & gelato alla vaniglia                                                    ca. 15 min
8 euro  .  12 euro*
>kaiserschmarrn< with cranberries & vanilla ice cream
einheimische käsevariation mit grüner zitronenmarmelade
variazione di formaggi nostrani con marmellata al limone verde
10 euro 
local cheese variation with maramelade of green lemon
peintenhof – maso peinten
bauernhof am ortseingang von sand in taufers mit artgerechter biologischer tierhaltung
maso all'ingresso di campo tures con allevamento e produzione biologica di carni 
farm on the entrance of campo tures with biological species-appropriate environment
wählen sie ihr 3-gang menu 33 euro oder 4-gang menü 40 euro
scegliete il vostro menu da 3 portate 33 euro oppure 4 portate 40 euro
choose your 3-dishes-menu 33 euro or 4-dishes-menu 40 euro
* als hauptgericht  .  come piatto principale  .  as main course






