willkommen . benvenuti . welcome .  restaurant toccorosso .  feldmilla. designhotel
31 07 2010
es begrüßen sie herzlich familie leimegger und günther plankensteiner
un cordiale benvenuto dalla famiglia leimegger e günther plankensteiner
family leimegger & günther plankensteiner are pleased of welcoming you 
unsere knackigen salatkompositionen  .  le nostre insalatine croccanti  .  our crispy salads
bunte blattsalate mit rohkost
insalata mista con verdura cruda
6 euro
mixed salad with raw vegetables
gemischter salat
insalata mista
4 euro
mixed salad
rucolasalat mit tomaten
insalata di rucola con pomodori 
5 euro
salad of rocket with tomatoes
sommersalat mit pfifferlingen & crôutons
insalata estiva con finferli & crostini
7 euro
summer salad with chanterelles & croutons 
vorspeisen . primi piatti . antipasti 
günther's klassisches rindstartar von der pustertaler sprinze
günther's tartara di manzo di sprinze pusterese
13 euro .  18 euro*
günther's beef tartar of >sprinze pusterese< 
speck aus der >peintenhof< räucherkammer mit räucherwürste & apfelkren
speck affumicato dal maso peinten con salsiccia di selvaggina & rafano alla mela 

10 euro
bacon from the >peintenhof< smokinghouse 
with smoked venison sausage & apple horseradish
lauwarmes kalbsröllchen auf knödel pfifferlingsalat
involtini di vitello tiepido su insalata di canederli & finferli
12 euro
lukewarm veal rolls on dumpling-chanterelles salade
mariniertes grillgemüse mit gegrilltem scamorza käse
verdura alla griglia marinata con scamorza formaggio alla griglia
12 euro 
marinated grilled vegetables with grilled scamorza cheese
rinderkraftbrühe mit fritatten oder speckknödel 

celestina oppure canderli allo speck in brodo     
6 euro
beef soup with sliced pancake or bacon dumpling
ahrntaler schlutzkrapfen mit graukäse, parmesan & brauner butter
>schlutzkrapfen< con >graukäse<, parmigiano & burro fuso    
9 euro  .  13 euro*
>schlutzkrapfen< with >graukäse<, parmigiano & brown butter 
melanzane tomatentörtchen mit mozzarella
tortino di melanzane & pomodoro con mozzarella
9 euro  .  13 euro*
eggplant tomato cake with mozzarella
ravioli mit mit saftiger rindfleischfüllung
ravioli ripieni con carne di manzo su crema di sedano
9 euro  .  13 euro*
beef ravioli on celery cream
gemüserisotto mit gebratenen calamari
risotto alla verdura con calamari arrostiti
9 euro  .  13 euro
vegetable risotto with roasted calamary
hauptgerichte  .  secondi piatti  .  main courses 
schweinsrückensteak gefüllt mit bergkäse

auf speck-zwiebelgeröstel & pfeffersauce
steak di sella di maiale ripieno con formaggio 

su >geröstel< di speck & cipolle con salsa al pepe
16 euro
steak of pork saddle filled with cheese 
on >geröstel< of bacon & onion with pepper sauce

rosa gebratene entenbrust in der gewürzsaat 
auf weißem bohnenpuree & mangold
petto d´ anatra rosolato alle erbe su puree di fagioli bianchi & bietole
18 euro
roast duck breast in herbs on white been puree & spinach beets
seezunge >colbert< mit glassiertem gemüse
sogliola >colbert< con verdura glassata
19 euro
sole >colbert< with glazed vegetables
rindersaftgulasch mit speckködeln & glassierten karotten
gulasch di manzo con canederli di speck & carote glasate   
17 euro
beef goulash with bacon dumplings & glazed carrots

kalbsossobucco >milanese< mit gremolata
ossobuco di vitello >milanese< con gremolata 
17 euro
veal ossobucco >milanese< with gremolata
dessert
grießflammeri auf karamellisierten pfirsich
budino di semolina su pesca caramellata
8 euro
flummery of semolina on caramellizated peach
walnuss buchteln mit aprikosenmarmelade
>buchteln< alle noci con marmelata alle albicocche
8 euro
walnut >buchteln< with apricot jam
weißes schokoladenmousse mit himbeerkompott
mousse al cioccolato biancho con composta di lamponi
8 euro
white chocolate mousse with stewed rastberries
kaiserschmarrn mit preiselbeeren & vanille-eis
>kaiserschmarrn< con mirtilli rossi & gelato alla vaniglia 
8 euro  .  12 euro*
>kaiserschmarrn< with cranberries & vanilla ice cream
einheimische käsevariation mit grüner zitronenmarmelade
variazione di formaggi nostrani con marmellata al limone verde
10 euro 
local cheese variation with maramelade of green lemon
peintenhof – maso peinten
bauernhof am ortseingang von sand in taufers mit artgerechter biologischer tierhaltung
maso all'ingresso di campo tures con allevamento e produzione biologica di carni 
farm on the entrance of campo tures with biological species-appropriate environment
wählen sie ihr 3-gang menu 33 euro oder 4-gang menü 40 euro
scegliete il vostro menu da 3 portate 33 euro oppure 4 portate 40 euro
choose your 3-dishes-menu 33 euro or 4-dishes-menu 40 euro
* als hauptgericht  .  come piatto principale  .  as main course






