willkommen . benvenuti . welcome .  restaurant toccorosso .  feldmilla. designhotel
19.07.2010
es begrüßen sie herzlich familie leimegger und günther plankensteiner
un cordiale benvenuto dalla famiglia leimegger e günther plankensteiner
family leimegger & günther plankensteiner are pleased of welcoming you 
unsere knackigen salatkompositionen  .  le nostre insalatine croccanti  .  our crispy salads
bunte blattsalate mit rohkost
insalata mista con verdura cruda
6 euro
mixed salad with raw vegetables
gemischter salat
insalata mista
4 euro
mixed salad
rucolasalat mit fetakäse & zaziki
insalata di formaggio feta & zaziki
5 euro
rucola-salad with feta cheese & zaziki
sommersalat mit schinkenröllchen
insalata estiva con involtini di prosciutto
7 euro
summer salad with ham rolls 
vorspeisen . primi piatti . antipasti 
günther's klassisches rindstartar von der pustertaler sprinze
günther's tartara di manzo di sprinze pusterese
13 euro .  18 euro*
günther's beef tartar of >sprinze pusterese< 
speck aus der >peintenhof< räucherkammer mit räucherwürste & apfelkren
speck affumicato dal maso peinten con salsiccia di selvaggina & rafano alla mela 

10 euro
bacon from the >peintenhof< smokinghouse 
with smoked venison sausage & apple horseradish
hausmarinierter biolachs auf meerrettichmousse & rote beete schaum

salmone >bio< marinato in casa su mousse al raffano & spuma di barbabietole 
13 euro
homemade marinated bio salmon on horseradish mousse & beetrouts foam
gebackene garnelen auf gemüsespaghetti & gurkenschaum

gamberetti fritti su spaghetti di verdura & spuma di cetrioli 
11 euro 
fried shrimps on vegetable spaghetti & cucumber sauce
rinderkraftbrühe mit fritatten oder speckknödel 
celestina oppure canderli allo speck in brodo     
6 euro
beef soup with sliced pancake or bacon dumpling 
mariniertes grillgemüse mit gegrillten scamorza käse

verdura alla griglia marinata con scamorza alla griglia
11 euro 
marinated grilled vegetables with grilled scamorza cheese

ahrntaler schlutzkrapfen mit graukäse, parmesan & brauner butter
>schlutzkrapfen< con >graukäse<, parmigiano & burro fuso    
9 euro  .  13 euro*
>schlutzkrapfen< with >graukäse<, parmigiano & brown butter 
safranrisotto mit glassiertem kalbfleisch & zwiebelgremolata
risotto allo zafferano con vitello glassato & gremolata di cipolle
9 euro  .  13 euro*
saffron risotto with glazed veal & gremolata of onions
semmelknödel mit frischen pfifferlingen
canederli con finferli freschi
8 euro  .  12 euro*
bread dumplings with fresh chanterelles 
hauptgerichte  .  secondi piatti  .  main courses 
kalbspaillard mit röstkartoffeln & peperonata gemüse
paillard di vitello con patate arrostite & peperonata
16 euro
calf paillard with roasted potatoes & capsicum
ahrntaler rindersaftgulasch mit knödeln & glassierten karotten
gulasch di manzo della valle aurina con canederli & carote glassate
16 euro
beef goulash with dumplings & glazed carrots
filet vom st. petersfisch auf lagrein-mangold & olivenbällchen 
filetto di pesce san pietro su bietole al lagrein & palline d´ olive
19 euro
filet of john dory on lagrein spinach beets & olive balls
steak vom alpenrind auf brückenpfeilerkartoffeln & fenchelpfännchen

steak del manzo appenino su patate ponte neuf & padelle di finocchio                                                   18 euro

beef steak on pont neuf potatoes & pan of fennel 
jungschweinerücken im speckmantel auf gemüseorzotto

sella di maialino in manto di speck & orzotto di verdura
saddle of young pork in coat of bacon & vegetable orzotto
17 euro
dessert
bananensplit mit amarenakirschen 
banana split con ciliegie amarena
8 euro
banana split with amarena cherries
hausgemachtes tiramisú 

tiramisú fatto casa 
8 euro
homemade tiramisú
mohr im hemd

puddino al cioccolato
8 euro
chocolate pudding 
kaiserschmarrn mit preiselbeeren & vanille-eis
>kaiserschmarrn< con mirtilli rossi & gelato alla vaniglia 
8 euro  .  12 euro*
>kaiserschmarrn< with cranberries & vanilla ice cream
einheimische käsevariation mit grüner zitronenmarmelade
variazione di formaggi nostrani con marmellata al limone verde
10 euro 
local cheese variation with maramelade of green lemon
peintenhof – maso peinten
bauernhof am ortseingang von sand in taufers mit artgerechter biologischer tierhaltung
maso all'ingresso di campo tures con allevamento e produzione biologica di carni 
farm on the entrance of campo tures with biological species-appropriate environment
wählen sie ihr 3-gang menu 33 euro oder 4-gang menü 40 euro
scegliete il vostro menu da 3 portate 33 euro oppure 4 portate 40 euro
choose your 3-dishes-menu 33 euro or 4-dishes-menu 40 euro
* als hauptgericht  .  come piatto principale  .  as main course






