willkommen . benvenuti . welcome .  restaurant toccorosso .  feldmilla. designhotel
28 06 2010
es begrüßen sie herzlich familie leimegger und günther plankensteiner
un cordiale benvenuto dalla famiglia leimegger e günther plankensteiner
family leimegger & günther plankensteiner are pleased of welcoming you 
unsere knackigen salatkompositionen  .  le nostre insalatine croccanti  .  our crispy salads
bunte blattsalate mit rohkost
insalata mista con verdura cruda
6 euro
mixed salad with raw vegetables
gemischter salat
insalata mista
4 euro
mixed salad
rucolasalat mit kirschtomaten 
insalata di rucola con pomodori 
5 euro
rucola-salad with tomatoes 
sommersalat mit bauernschinken
insalata estiva con prosciutto nostrano
7 euro
summer salad with regional ham 
vorspeisen . primi piatti . antipasti 
günther's klassisches rindstartar von der pustertaler sprinze
günther's tartara di manzo di sprinze pusterese
13 euro .  18 euro*
günther's beef tartar of >sprinze pusterese< 
speck aus der >peintenhof< räucherkammer mit räucherwürste & apfelkren
speck affumicato dal maso peinten con salsiccia di selvaggina & rafano alla mela 

10 euro
bacon from the >peintenhof< smokinghouse 
with fumed venison sausage & apple horseradish
luftgetrockneter rinderschinken mit lagreinfeigen
bresaola con ficchi al lagrein
12 euro
>bresaola< with lagrein figgs
octopuscarpaccio auf raukesalat & zitronenmarinade
carpaccio di polipo su insalata di rucola & marinata di limone
13 euro 
octopus carpaccio on rocket salad & lemon marinade
rinderkraftbrühe mit fritatten oder speckknödel 
celestina oppure canderli allo speck in brodo     
6 euro
beef soup with sliced pancake or bacon dumpling 
kartoffelnocken mit rucola & ziegenfrischkäse
gnocchi di patate con rucola & caprino fresco
9 euro  .  13 euro*
potato gnocchi with rocket & fresh goat cheese
ahrntaler schlutzkrapfen mit graukäse, parmesan & brauner butter
>schlutzkrapfen< con >graukäse<, parmigiano & burro fuso    
9 euro  .  13 euro*
>schlutzkrapfen< with >graukäse<, parmigiano & brown butter 
auberginenrisotto mit gebratener goldbrasse
risotto  con melanzane & orata arrostita
9 euro  .  13 euro*
risotto with eggplant & roasted gilthead
spaghetti mit miesmuscheln, venusmuscheln & sellerie
spaghetti con cozze, vongole & sedano rapa 
9 euro  .  13 euro*
spaghetti with mussels, hard clams & celery 
hauptgerichte  .  secondi piatti  .  main courses 
jungschweinefilet im speckmantel  auf gemüseorzotto
filetto di maiale novello in manto di speck su orzotto di verdura
18 euro
young pork filet in bacon coat on  vegetable orzotto

hirschmedaillons mit pfeffersauce auf selleriepürre & pfifferlingen
medaglioni di cervo con salsa al pepe su puré di sedano & finferli
19 euro
venison medallions with pepper sauce on mashed celery & chanterelles
st. petersfisch auf ofen-auberginen mit oliven
pesce san pietro su melanzane al forno con olive  
19 euro
john dory on baked aubergines with olives 
lammkoteletts vom grill mit salbei-tomatenbutter & mandelbällchen
costolette d'agnello alla griglia con burro alla salvia & pomodoro & palline di mandorle
19 euro
grilled lamb cutlet with sage-tomato butter & almond balls 
dessert
moscatosüppchen mit pfirsich & pfirsicheis
zuppa di moscato con pesca & gelato di pesca
8 euro
moscato soup with peach & peach ice cream 
weißes schokoladenhalbgefrorenes mit cassis auf ananas carpaccio
semifreddo al cioccolato bianco con cassis su carpaccio di ananas
8 euro
parfait of white chocolate with cassis on pineapple carpaccio
schokoladensoufflé mit erdbeereis 
soufflé al cioccolato con gelato di fragole 
8 euro 
chocolate soufflé with strawberry ice cream 
kaiserschmarrn mit preiselbeeren & vanille-eis
>kaiserschmarrn< con mirtilli rossi & gelato alla vaniglia 
8 euro  .  12 euro*
>kaiserschmarrn< with cranberries & vanilla ice-cream
einheimische käsevariation mit zitronenhonig
variazione di formaggi nostrani con miele al limone
10 euro 
local cheese variation with lemon honey 
wählen sie ihr 3-gang menu 33 euro oder 4-gang menü 40 euro
scegliete il vostro menu da 3 portate 33 euro oppure 4 portate 40 euro
choose your 3-dishes-menu 33 euro or 4-dishes-menu 40 euro
* als hauptgericht  .  come piatto principale  .  as main course






