willkommen . benvenuti . welcome .  restaurant toccorosso .  feldmilla. designhotel
23 06 2010
es begrüßen sie herzlich familie leimegger und günther plankensteiner
un cordiale benvenuto dalla famiglia leimegger e günther plankensteiner
family leimegger & günther plankensteiner are pleased of welcoming you 
unsere knackigen salatkompositionen  .  le nostre insalatine croccanti  .  our crispy salads
bunte blattsalate mit rohkost
insalata mista con verdura cruda
6 euro
mixed salad with raw vegetables
gemischter salat
insalata mista
4 euro
mixed salad
rucolasalat mit kirschtomaten 
insalata di rucola con pomodori 
5 euro
rucola-salad with tomatoes 
sommersalat mit eingelegtem grillgemüse
insalata estiva con verdura alla griglia sott’aceto
7 euro
summer salad with marinated grilled vegetables  
vorspeisen . primi piatti . antipasti 
günther's klassisches rindstartar von der pustertaler sprinze
günther's tartara di manzo di sprinze pusterese
13 euro .  18 euro*
günther's beef tartar of >sprinze pusterese< 
speck aus der >peintenhof< räucherkammer mit räucherwürste & apfelkren
speck affumicato dal maso peinten con salsiccia di selvaggina & rafano alla mela 

10 euro
bacon from the >peintenhof< smokinghouse 
with fumed venison sausage & apple horseradish
marinierte feigen mit parmaschinken
ficchi marinati con prosciutto di parma
12 euro
marinated figgs with parma ham 
octopuscarpaccio auf raukesalat & zitronenmarinade
carpaccio di polipo su insalata di rucola & marinata di limone
13 euro 
octopus carpaccio on rocket salad & lemon marinade
rinderkraftbrühe mit fritatten oder speckknödel 
celestina oppure canderli allo speck in brodo     
6 euro
beef soup with sliced pancake or bacon dumpling 
lasagne bologneser art im rohr gratiniert
lasagne alla bolognese gratinato al forno 
8 euro  .  12 euro*
gratinated lasagne >bolognese< 
ahrntaler schlutzkrapfen mit graukäse, parmesan & brauner butter
>schlutzkrapfen< con >graukäse<, parmigiano & burro fuso    
9 euro  .  13 euro*
>schlutzkrapfen< with >graukäse<, parmesan & brown butter 
risotto mit frischen pfifferlingen
risotto con finferli freschi 
8 euro  .  12 euro*
risotto with frish chanterelles 
penne mit melanzane, pinienkerne & gelben pepeoni
8 euro  .  12 euro
penne con melanzane, pinoli & peperoni gialle
penne with eggplant, pine nuts & yellow chili
hauptgerichte  .  secondi piatti  .  main courses 
glassi erte kalbsschulter auf kartoffel-gemüsegeröstel,
oliven & auberginenpürre
spalla di vitello glassata su rosticciata di patate & verdura
con olive & puré di melanzane
17 euro
glazed veal shoulder on >geröstel< of potatoes & vegetables,
with olives & mashed aubergine 
schweinerückensteak vom grill mit kartoffelpürre & bohnenbündel
steak di sella di maiale alla griglia con puré di patate & fagioli 
19 euro
grilled steak of pork saddle with masse potatoes & beans 
gebratener schwertfisch auf tomaten, pfifferling-pfirsichkopmott & olivenöl
pesce spada arrostito su pomodori, composta di finferli & pesca & olio d’olive
20 euro
roasted swordfish on tomatoes, stewed chanterelles & peaches & olive oil
bauernhühnerbrust in der gewürzsaat mit pont neuf kartoffeln & gratinierten fenchel
petto di pollo aromatico con patate pont neuf & finocchio gratinato 
17 euro
aromatic chicken breast with pont neuf potatoes & gratinated fennel 
rindersaftgulasch von der pustertaler sprinze mit knödeln & glassierten gemüse

gulasch di manzo >sprinze pusterese< con canederli & verdura glasata
17 euro
beef goulash >sprinze pusterese< with dumplings & sauted vegetable
dessert
schokotörtchen mit karamellisierter ananas & vanilleeis 
tortino al cioccolato con ananas caramellato & gelato alla vaniglia
9  euro
chocolate cake with caramellizated ananas & vanilla ice cream
gebackene griesknödel auf erdbeerragout & pfirsicheis
canederli di semoldina fritti su ragout di fragole & gelato di pesca
8 euro
dumplings of semolina on strawberry ragout & peach ice
creme brûlée mit marinierten aprikosen & zitroneneis 
creme brûlée con albicocche marinate & gelato al limone 
8 euro 
creme brûlée with marinated apricots & lemon ice cream 
kaiserschmarrn mit preiselbeeren & vanille-eis
>kaiserschmarrn< con mirtilli rossi & gelato alla vaniglia 
8 euro  .  12 euro*
>kaiserschmarrn< with cranberries & vanilla icecream
einheimische käsevariation mit zitronenhonig
variazione di formaggio nostrano con miele al limone
10 euro 
local cheese variation with lemon honey 
wählen sie ihr 3-gang menu 33 euro oder 4-gang menü 40 euro
scegliete il vostro menu da 3 portate 33 euro oppure 4 portate 40 euro
choose your 3-dishes-menu 33 euro or 4-dishes-menu 40 euro
* als hauptgericht  .  come piatto principale  .  as main course






