willkommen . benvenuti . welcome .  restaurant toccorosso .  feldmilla. designhotel
09 06 2010
es begrüßen sie herzlich familie leimegger und günther plankensteiner
un cordiale benvenuto dalla famiglia leimegger e günther plankensteiner
family leimegger & günther plankensteiner are pleased of welcoming you 
unsere knackigen salatkompositionen  .  le nostre insalatine croccanti  .  our crispy salads
bunte blattsalate mit rohkost
insalata mista con verdura cruda
6 euro
mixed salad with raw vegetables
gemischter salat
insalata mista
4 euro
mixed salad
rucolasalat mit kirschtomaten 
insalata di rucola con pomodori 
5 euro
rucola-salad with tomatoes 
sommersalat mit melonenkugeln & kürbiskernen
insalata estiva con palline di meloni & semi di zucca  
6 euro
summer salad with melon balls & pumpkin pits
vorspeisen . primi piatti . antipasti 
günther's klassisches rindstartar von der pustertaler sprinze
günther's tartara di manzo di sprinze pusterese
13 euro .  18 euro*
günther's beef tartar of >sprinze pusterese< 
speck aus der >peintenhof< räucherkammer mit räucherwürste & apfelkren
speck affumicato dal maso peinten con salsiccia di selvaggina & rafano alla mela 

10 euro
bacon from the >peintenhof< smokinghouse 
with fumed venison sausage & apple horseradish
caprese mit frischem basilikum
caprese con basilico fresco  
8 euro
caprese with fresh basil
lauwarmer biolachs auf blumenkohlpüree & champignons
salmone bio tiepido su purè di cavolfiori & funghi   
13 euro
tepid bio salmon on mashed cauliflower & mushrooms
rinderkraftbrühe mit fritatten oder speckknödel 
celestina oppure canderli allo speck in brodo     
6 euro
beef soup with sliced pancake or bacon dumpling 
karottenschaumsüppchen mit kleinem fischragout

crema di carote con piccolo ragout di pesci  
7 euro
carrots cream soup with little fish ragout
ahrntaler schlutzkrapfen mit graukäse, parmesan & brauner butter
>schlutzkrapfen< con >graukäse<, parmigiano & burro fuso    
9 euro  .  13 euro*
>schlutzkrapfen< with >graukäse<, parmesan & brown butter 
spinatrisotto mit weißem spargel
risotto con spinaci & asparagi bianchi  
9 euro  .  13 euro*
spinach risotto with white asparagus
cavatelli mit garnelen & tomaten
cavatelli con gamberetti & pomodori
9 euro  .  13 euro*
cavatelli with shrimps & tomatoes
hauptgerichte  .  secondi piatti  .  main courses 
ahrntaler bauerngeröstel mit krautsalat
rosticciata del contadino con insalata di cavolo
14 euro
regionel >geröstel< of meat & potatoes with cabbage salad 
schweinsfilet im speckmantel auf pfifferlingrisotto
filetto di maiale in manto di lardo su risotto ai finferli
16 euro
fillet of pork in bacon on chanterelles risotto
kross gebratener zander auf mediterranem gemüse & würfelkartoffeln
lucioperca croccante su verdure mediterranee & cubetti di patate
19 euro
crispy roasted pike perch on mediterranean vegetables & potato cubes
rindswange auf selleriepüree & glasiertem gemüse
guancia di manzo su purè di sedano & verdure glassate
17 euro
beef cheek on mashed celery & glaced vegetables 
kalbspaillard mit grillgemüse & folienkartoffeln
paillard di vitello con verdure alla griglia & patate al cartoccio
16 euro
paillard of veal with grilled vegetables & potatoes en papillote 
dessert
haselnusshalbgefrorenes mit marinierten bananen
semifreddo alla nocciola con banane marinate
8  euro
hazelnut parfait with marinated bananas
apfelbrot-auflauf mit vanillesauce
soufflé di pane & mele con salsa alla vaniglia
7 euro 
soufflé with bread & apples with vanilla sauce
hausgemachtes tiramisú
tiramisù fatto in casa 
6 euro 
homemade tiramisù 
kaiserschmarrn mit preiselbeeren & vanille-eis
>kaiserschmarrn< con mirtilli rossi & gelato alla vaniglia 
8 euro  .  12 euro*
>kaiserschmarrn< with cranberries & vanilla icecream
einheimische käsevariation mit zitronenhonig
variazione di formaggio nostrano con miele al limone
10 euro 
local cheese variation with lemon honey 
wählen sie ihr 3-gang menu 33 euro oder 4-gang menü 40 euro
scegliete il vostro menu da 3 portate 33 euro oppure 4 portate 40 euro
choose your 3-dishes-menu 33 euro or 4-dishes-menu 40 euro
* als hauptgericht  .  come piatto principale  .  as main course






