willkommen . benvenuti . welcome .  restaurant toccorosso .  feldmilla. designhotel
16 05 2010
es begrüßen sie herzlich familie leimegger und günther plankensteiner
un cordiale benvenuto dalla famiglia leimegger e günther plankensteiner
family leimegger & günther plankensteiner are pleased of welcoming you 
unsere knackigen salatkompositionen  .  le nostre insalatine croccanti  .  our crispy salads
bunte blattsalate mit rohkost
insalata mista con verdura cruda
6 euro
mixed salad with raw vegetables
rucolasalat mit kirschtomaten 
insalata di rucola con pomodori ciliegini 
5 euro
rucola-salad with cherry-tomatoes 
frühlingssalate mit marinierten bachsaibling
insalata primaverile con salmerino di fonte marinato 
9 euro
spring salad with marinated char
gemischter salat
insalata mista
4 euro
mixed salad
vorspeisen . primi piatti . antipasti 
günther's klassisches rindstartar von der pustertaler sprinze
günther's tartara di manzo di sprinze pusterese
13 euro .  18 euro*
günther's beef tartar of >sprinze pusterese< 
oktopuscarpaccio auf rucolasalat & zitronendressing
carpaccio di polipo su insalata di rucola & dressing al limone 
13 euro
octopus carpaccio on rocket salad & lemon dressing 
rinderkraftbrühe mit fritatten oder speckknödel 
celestina oppure canderli allo speck in brodo     
6 euro
beef soup with sliced pancake or bacon dumpling 
spargelschaumsüppchen mit hauchdünner rindsfiletscheibe
crema d’asparagi con fetta sottile di filetto di manzo 
6 euro
asparagus cream soup with beef fillet slice
ochsenschwanztortelloni mit blumenkohlpürre
tortelloni ripieni di coda di bue con puré di cavolfiore   
9 euro  .  13 euro*
oxtail ravioli with mashed cauliflower 
spaghetti mit meeresfrüchten
spaghetti con frutti di mare  
10 euro  .  14 euro*
spaghetti with seafood 
zucchini risotto mit calamari 
risotto di zucchine con calamari  
11 euro  .  15 euro*
courquette risotto with cuttlefish 
hauptgerichte  .  secondi piatti  .  main courses 
tranche vom biolachs auf safranrisotto & kohlrabigemüse
trancio di salmone >bio< su risotto allo zafferano & verdura di cavolo rapa
19 euro
tranche of >bio< salmon on saffron risotto & turnip cabbage vegetable
kabeljau auf kartoffelschaum, ofentomaten & oliven
merluzzo su spuma di patate, pomodori al forno & olive  
19 euro
cod on potato foam, baked tomatoes & olives
st. petersfischfilet auf mediterranem gemüse
filetto di pesce s. pietro su verdura mediterranea
19 euro
st. peter fish fillet on mediterranean vegetables 
gulasch von der pustertaler sprinze mit knödel & glassierten karotten
gulasch di sprinze pusterese con canederli & carote glassate
16 euro
gulasch of >sprinze pusterese< with dumplings & glazed carotes 
kalbsrückensteak auf blattspinat & basilikum-olivengnocchis
steak di sella di vitello  su spinaci & gnocchi di basilico & olive  
20 euro
steak of veal saddle on spinach & basil-olive gnocchi 
tagliata vom alpenrind auf ratatouillegemüse & gratinkartoffeln
tagliata di manzo alpino su ratatouille di verdura & patate gratinate 
18 euro
tagliata of alp beef  on ratatouille of vegetables & gratinated potatoes
dessert
schokoladenkuchen >nemesis< mit marinierten erdbeeren & vanilleeis 
tortino di cioccolato >nemesis< con fragole marinate & gelato alla vaniglia
9  euro
chocolate cake >nemesis< with marinated strawberries & vanilla ice cream  
amarettohalbgefrorenes mit karamellisierter ananas
semifreddo d’amaretto con ananas caramellato   
8 euro 
amaretto halffrozen with caramellizated ananas
hausgemachtes tiramisú 
tiramisù fatto in casa
7 euro 
homemade tiramisù 
kaiserschmarrn mit preiselbeeren & vanille-eis
>kaiserschmarrn< con mirtilli rossi & gelato alla vaniglia 
8 euro  .  12 euro*
>kaiserschmarrn< with cranberries & vanilla icecream
* als hauptgericht  .  come piatto principale  .  as main course
einheimische käsevariation mit zitronenhonig
variazione di formaggio nostrano con miele al limone
10 euro 
local cheese variation with lemon honey 
wählen sie ihr 3-gang menu 33 euro oder 4-gang menü 40 euro
scegliete il vostro menu da 3 portate 33 euro oppure 4 portate 40 euro
choose your 3-dishes-menu 33 euro or 4-dishes-menu 40 euro
* als hauptgericht  .  come piatto principale  .  as main course






