willkommen . benvenuti . welcome .  restaurant toccorosso .  feldmilla. designhotel
07 05 2010
es begrüßen sie herzlich familie leimegger und günther plankensteiner
un cordiale benvenuto dalla famiglia leimegger e günther plankensteiner
family leimegger & günther plankensteiner are pleased of welcoming you 
unsere knackigen salatkompositionen  .  le nostre insalatine croccanti  .  our crispy salads
bunte blattsalate mit rohkost
insalata mista con verdura cruda
6 euro
mixed salad with raw vegetables
rucolasalat mit kirschtomaten 
insalata di rucola con pomodori ciliegini 
5 euro
rucola-salad with cherry-tomatoes 
frühlingssalate mit gebratenem tofu 
insalata primaverile con tofu arrostito 
7 euro
spring salad with roasted tofu 
gemischter salat
insalata mista
4 euro
mixed salad
vorspeisen . primi piatti . antipasti 
 
günther's klassisches rindstartar von der pustertaler sprinze
günther's tartara di manzo di sprinze pusterese
13 euro .  18 euro*
günther's beef tartar of >sprinze pusterese< 
speck aus der >peintenhof< räucherkammer mit räucherwürste & apfelkren
speck affumicato dal maso peinten con salsiccia di selvaggina & rafano alla mela 

10 euro
bacon from the >peintenhof< smokinghouse 
with fumed venison sausage & apple horseradish
vitello tonnato 
vitello tonnato   
11 euro
>vitello tonnato< cold veal with tuna fish sauce 
oktopuscarpaccio auf rucolasalat & zitronendressing
carpaccio di polipo su insalata di rucola & dressing al limone 
13 euro
octopus carpaccio on rocket salad & lemon dressing 
rinderkraftbrühe mit fritatten oder speckknödel 
celestina oppure canderli allo speck in brodo     
6 euro
beef soup with sliced pancake or bacon dumpling 
erbsenschaumsüppchen mit gebratenem bachsaibling
ristretto di piselli con salmerino di fonte arrostito
7 euro
cream soup of peas with roasted char
schlutzkrapfen mit graukäse & brauner butter 
>schlutzkrapfen< con >graukäse< & burro fuso   
8 euro  .  12 euro*
>schlutzkrapfen< with >graukäse< & brown butter
weißen stangenspargel mit hausschinken & bozner sauce
asparagi bianchi con prosciutto casareccio & salsa bolzanina
11 euro  .  17 euro*
white asparagus with ham & >bozner sauce<
spaghetti mit venusmuscheln
spaghetti alle vongole  
9 euro  .  13 euro*
spaghetti with hard clam 
pasta gragnano all calabrese
pasta gragnano alla calabrese 
9 euro  .  13 euro*
pasta gragnano alla calabrese
hauptgerichte  .  secondi piatti  .  main courses 
 
kabeljau auf kartoffelschaum, oliven & ofentomaten
merluzzo su spuma di patate, olive & pomodori al forno 
19 euro
fillet of codfish on potato foam, olives & baked tomatoes 
rindsgulasch mit glassierten karotten & speckknödel 
gulasch di manzo con carote glassate & canederli allo speck 
17 euro
beef gulasch with glazed carotes & bacon dumplings 
lammkotelettes vom grill mit buntem gemüse & zwiebelkartoffel
costelette d’agnello alla griglia con verdura & patate al cipolle 
19 euro
grilled lamb cotelettes with vegetables & onion potato
tagliata vom kalb mit kräuterpolenta & bohnengemüse 
tagliata di vitello con polenta alle erbe & verdura di fagioli 
19 euro
tagliata of veal with herbs polenta & bean vegetables 
dessert
apfeltarte mit vanilleeis
tortino di mela con gelato alla vaniglia
7  euro
apple cake with vanilla ice cream 
mocca crème brûlée mit cocoseis 
créme brûlee alla moca con gelato al coco 
8 euro 
mocca crème brûlée with coconut ice cream 
orangen-halbgefrorenes mit marinierten ananas
semifreddo d’arance con ananas marinate 
8 euro 
orange parfait with marinated ananas
kaiserschmarrn mit preiselbeeren & vanille-eis
>kaiserschmarrn< con mirtilli rossi & gelato alla vaniglia 
8 euro  .  12 euro*
>kaiserschmarrn< with cranberries & vanilla icecream
* als hauptgericht  .  come piatto principale  .  as main course
einheimische käsevariation mit zitronenhonig
variazione di formaggio nostrano con miele al limone
10 euro 
local cheese variation with lemon honey 
wählen sie ihr 3-gang menu 33 euro oder 4-gang menü 40 euro
scegliete il vostro menu da 3 portate 33 euro oppure 4 portate 40 euro
choose your 3-dishes-menu 33 euro or 4-dishes-menu 40 euro
* als hauptgericht  .  come piatto principale  .  as main course






